
PROGRAMA 
 

Martes, 10. Salón Príncipe de Asturias 

A las 20 horas 

 

Presentación de las I Jornadas Mosconas, organizadas por la Peña 

“Diez Villas” del Centro Asturiano de Madrid en colaboración con el 

Excmo. Ayuntamiento de Grado. 

 

A las 20,30 horas 

 

Inauguración de la Exposición colectiva de Artistas moscones. Obras 

de Amado Favila, Sandra F. Sarasola, María González, Ana Álvarez 

Díaz, Rocío Regueras Rodríguez, Andrés Alonso Mouras y Juan José 

de la Fuente López, así como ejemplares del libro “Homes” ilustrado 

por Javier Antón Marinas García. 

 

Miércoles, 11 . Salón Príncipe de Asturias 

A las 20 horas 

 

Conferencia de D. Miguel Ángel Céspedes Alvelo, sobre Cuba, 

Escuela de Empresarios Moscones. Los Almacenes “El Encanto” de 

la Habana, la Escuela de César Rodríguez, Pepín Fernández y Ramón 

Areces, fundadores de Galerías Preciados y El Corte Inglés.  

 

 

Jueves, 12 .  Salón Príncipe de Asturias 

A las 20 horas 

 

Grado y su gastronomía. Degustación de productos 

Presentación de sus productos estrella: Queso de Afuega’l pitu, 

tocinillo de cielo, gochu asturcelta y faba asturiana. Colaboran: 

Carnicería Del Rosal, Consejo Regulador del Afuega’l pitu (Quesos 

Temia, Ca Sanchu, La Borbolla), Fabricantes de tocinillo de cielo (El 

Palper, Tejeiro). Asociación de Criadores de Gochu Asturcelta 

(ACGA), Consejo  Regulador de la Faba Asturiana.  

 

 

Viernes, 13. Salón Príncipe de Asturias 

A las 20 horas 

 

Grado y su proyección turística. 

Camino de Santiago y Camín Real de la Mesa. Colaboran Empresas 

de promoción turística “Where is Asturias?”,  “Mosconízate” y 

Concejalía de Turismo de Grado. 

A las 21 horas.  

 

Clausura de las I Jornadas Mosconas en el Centro Asturiano de 

Madrid por el Alcalde de Grado, D. Antonio Rey González. 

 

A las 22 horas.  

 

Cena de Convivencia 

Menú 

Entrantes: paté de cabracho, queso afuega’l pitu 

Pastel de verduras 

Paletilla de lechal 

Sorbete de cava y tocinillo de cielo 

Vino rioja, café 

Precio por persona. Socios: 20 euros. No socios: 22 euros 

 

Reservas hasta el jueves 12, a las 20 horas.  

 Tfnos. 91 532 82 81 y 91 532 82 45 

 

 

……. 
 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

II  JJoorrnnaaddaass  MMoossccoonnaass  
oorrggaanniizzaaddaass  ppoorr  llaa  

PPeeññaa  ““DDiieezz  VViillllaass””  ddeell  

CCeennttrroo  AAssttuurriiaannoo  ddee  MMaaddrriidd  

eenn  ccoollaabboorraacciióónn  ccoonn  eell  

EExxccmmoo..  AAyyuunnttaammiieennttoo  ddee  GGrraaddoo..  

  

MMaarrtteess  1100,,    MMiiéérrccoolleess  1111,,  JJuueevveess  1122  

yy  VViieerrnneess  1133  ddee  DDiicciieemmbbrree  ddee  22001133  

  

  

SSaallóónn  PPrríínncciippee  ddee  AAssttuurriiaass  

cc//  FFaarrmmaacciiaa,,  22,,  ppllaannttaa  44ªª,,  

eessqq..  cc//  FFuueennccaarrrraall,,  5566    ((MMaaddrriidd))  
MM::  CChhuueeccaa,,  TTrriibbuunnaall  yy  GGrraann  VVííaa  

  

  
IInnffoorrmmaacciióónn  eenn  llooss  tteellééffoonnooss::  

9911  553322  8822  8811  yy  9911  553322  8822  4455  
 

 


